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根据求职者求职意向统计，株
洲市目前最受求职者青睐的岗位
为销售经理、销售代表、行政专员/
助理等。

但是，企业提供的销售类岗位
最少，一共为 906 个，只占企业发

布岗位需求的 6.86%。“主要是受
疫情影响，很多企业销售没有恢
复正常。”市人力资源服务中心工
作人员介绍，随着疫情好转，企业
对于销售类人才的需求将旺盛起
来。

求职不必去远方
家门口就能拿高薪

我市第一季度用工情况发布，技能类人才最吃香

本报讯（记者 伍靖雯）日前，株洲中车时代电
气股份有限公司旗下深海装备企业——SMD 公
司，向荷兰Van Oord公司交付新款DBT2400型履
带式海底挖沟机，这是继 QT1600 型挖沟机后，
SMD公司在该公司收获的第二台挖沟设备订单。

不同于SMD以往的大型挖沟设备，DBT2400
型履带式海底挖沟机更智能，可在无人操纵的情
况下自行在海床上“步行”，同时可采用边挖边埋
的作业模式，自动在挖出的深沟里放入电缆并同
步回填埋缆。这款挖沟设备可实现5.8米的挖沟

深度，也是目前世界海底铺缆领域能达到的最大
挖沟深度。

据悉，该设备将被部署到荷兰HKZ海上风电
场，电缆安装将于今年7月施工，就位后将在水下
深处铺设并掩埋四条出口电缆，从风力发电厂通
过鹿特丹马斯蒙德航道延伸至海岸。

Van Oord是海上风电行业中最有经验的海
上施工方之一，SMD公司将为当地机组人员提供
技术专家团队服务，从而充分发挥该设备的性能
优势。

▲时代电气旗下SMD公司向荷兰交付新款海底挖沟机 受访企业 供图

本报讯（记者 戴凛 通讯员 夏四亮）4月9
日下午，市交通运输局2020年温暖企业行动对
接会举行。来自株洲本地的汽车生产企业与各
运输企业相互了解需求，搭建合作桥梁。

受疫情影响，一季度，我市汽车生产制造企
业在销售等方面受到了一定的冲击。为提振企
业信心，市交通运输局邀请了本地运输企业、出
租车和网约车公司，以及驾校等单位，与本地汽
车生产企业对接需求。

北汽集团营销业务委员会中南办事处主任
戴鑫生表示，以3月为例，整个汽车行业销售量
较去年同期下滑约50%，使得库存大幅增长，并
造成人员闲置。此次株洲市委、市政府采取这
样的行动，体现了对汽车行业的关心和支持。
也希望通过这样的行动，推动本地车企尽快复
苏。

斑马快跑株洲分公司总经理李平浪说，为
支持株洲本地车企，公司去年采购了60台北汽
株洲分公司生产的车辆。今年受疫情影响，虽
然推迟了采购计划，但接下来仍计划再购入
200余台新车。

“本地人买本地生产的车，上本地牌照，可
享 5000 元财政补贴；外地人买本地生产的车，
上本地牌照，可享3000元补贴。”记者从市财政
局了解到，为支持本地车企，去年共提供补贴
1000 余台，今年该政策还将延续。同时，今年
还将本地车企纳入了政府公务用车采购名单，
全面支持本地车企。

买本地生产的车有补贴
今年这项政策还将延续

时代电气新款海底挖沟机交付荷兰
可达到目前世界海底铺缆领域的最大挖沟深度5.8米

截至3月31日，我市复工复产企业招
聘员工稳步增加，累计提供了 108125 个
岗位，比去年同期下降了 3.44%；线上线
下求职达到62840人次，较去年同期上升
了9.92%。

企业招聘最多的是技能类岗位，达
到5061个，占比38.33%；其次是专技类岗
位、管理类岗位；销售类岗位最少。这意
味着，企业对技能型人才需求越来越高，

接近了四成。
市人力资源服务中心负责人介绍，今

年制造业企业流水线操作工招聘相对往
年较为容易。因为，为帮助企业复工复
产，各级人社部门开展了“线上招聘”“返
岗直通车”等服务。比如，株洲麦格米特
电气有限责任公司新进员工700人、湖南
国声声学科技股份有限公司新扩充了
1500名产业生力军。

受疫情影响，株洲本地高校纷纷通
过云端帮助学生就业。

湖南工业大学通过云招聘，将线上
双选会和云宣讲专场招聘会组织常态
化，成功举办了“湖南工业大学2020届毕
业生春季视频双选会”；联合广东人才市
场举办了多场“湖南工业大学 2020 届毕
业生与粤港澳大湾区企业专场空中宣讲
会”；联合智联招聘举办了“湖南工业大
学春季空中双选会”等。

第一季度，该校招生与就业指导处
成功举办了三场视频双选会，十场企业
宣讲会，吸引了包括兄弟院校在内的共
计 554 所学校、7792 名毕业生报名参会，
各类用人单位涵盖全学科岗位数 14029
个，投递简历数3725份。

第一季度，该校已有千余名毕业生
通过云招聘与用人单位达成了就业意向
或签订了就业协议。

本报讯（记者 何春林 通讯员 周敏）记者昨从市人社局获悉，我市一季度人
力资源市场供求情况已经发布。第一季度用工有什么特点？记者进行了梳理。

技能类岗位需求近四成

湖南工大千余毕业生线上找到工作

统计数据显示，我市不少岗位的
薪酬与“长三角”“珠三角”非常接近。

以“工程总监”为例，株洲月薪
为19455元，珠江三角洲部分城市
（广州、深圳、东莞、佛山）平均月薪
为20352元；长江三角洲部分城市
（上海、杭州、苏州、南京）平均月薪
为19606元。

这意味着，同样的岗位，“长三
角”城市只比株洲多了151元；“珠
三角”多了897元。

数据显示，在株洲市最具热度
岗位前 30 中（热度排名以该类岗
位求职者所投递简历数作为排名
标准），土木/土建/结构工程师、会

计/会计师、房地产项目管理、建筑
工程师、物业经理/主管、财务总监、
工程总监及售前/售后技术支持工
程师月平均薪酬水平，与长江以及
珠江三角洲部分城市薪酬水平较为
接近，相差区间在150元至900元。

“求职没有必要去远方，家门
口就能拿高薪，而且和‘长三角’

‘珠三角’相差不大。”市人力资源
服务中心相关负责人说，岗位薪酬
与该岗位人才紧俏、工作性质相
关。但是，岗位薪酬和一些发达城
市接近，意味着可以吸引更多的人
才在本地就业，大家没有必要出远
门找工作。

销售类需求不足一成

不少岗位的薪酬与“长三角”“珠三角”非常接近
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橙子是从原产地直接装箱、发货的，减
少了运送到超市、上架、供顾客挑拣的中间
环节，环节越少、污染越小，大可以放心。

“一江清水绿，两岸橙花香。”说的就是
湖北秭归。这里的伦晚，只种植在海拔400
米以下的河谷地区，依山傍水、光照充足。

长江弯道沉淀下来的肥沃土壤，共同
孕育出了这春日里的甜橙。世代住在这里
的果农，勤勤恳恳，始终坚持人工种植，施
用农家肥，不打农药，用粘虫板、诱蛾灯等
物理方法灭虫。

不催熟、不打蜡、0激素、0甜蜜素，每一
颗伦晚，都是树上自然成熟的，历经一整个
冬天的积淀，浓郁的“橙味”十分醉人。

因为不打蜡，果皮并不会那么鲜亮、光
滑，完全是果子淳朴自然的模样，老人小孩都
可以放心吃。在这个季节，还能吃到从树上
新鲜摘下的橙子，真是太难得了，喜欢吃橙子
的朋友千万不要错过！储存建议：收到后最
好将橙子一一取出，置于阴凉通风干燥处，会
越放越甜。

助
农
直
供

秭归是“中国脐橙之乡”，早
在两千多年前，屈原就写下了

《桔颂》名篇。
地处长江三峡河谷地区，优越

的生态环境和先进的生产技术，
让这里的秭归脐橙，皮薄色鲜、肉
脆汁多，香味浓郁、酸甜可口，不
仅畅销全国，还出口欧美地区。

在经过多方联系宜昌本地
的多个自产自销基地，且经过连
续两个星期的多轮匿名购买试
吃后，小二最终选择了一家宜昌
本地的电商公司合作，虽然是助
农，但是品质还是第一位的。

伦晚脐橙，是秭归的晚熟品
种，头年三月四月开花，第二年
成熟，挂果周期长，鲜甜汁多，果
肉细嫩化渣，口感特好。

我们一起熬过了一个特殊
的时期，终于等来了春天才成熟
的秭归伦晚。

刚刚采摘就直接发出来的
橙子，果粒饱满，晶莹剔透，散发
着一股新鲜的味道。

伦晚脐橙，果实近圆球形，果
皮较硬，抗冻性、抗病性、抗逆性
较强，成熟期在3月底至4月份。

细嫩多汁的果肉，有着近乎
果冻的质感，轻轻一咬就汁水四
溢，徒手榨汁也不是问题！

作为一个土生土长的湖南
人，经常吃槟榔（不是个好习
惯），居然丝毫不感觉到牙齿酸，
就冲这一点，算是很优秀的了。

整个秭归县38万人，有14万
人种脐橙，脐橙是秭归的支柱产
业，是当地农户主要的收入来源。
这里坐拥三峡库区特定的气候条
件：低山河谷地区的斜坡逆温层、
每年超过1500小时的充足日照、
长达300天以上的无霜期……

我们真实助农，
不卖惨、不煽情、不抬
价，只希望果农辛辛
苦苦种出来的好果
子，能够正常售出，不
影响果农赖以维持生
计的收入来源。

市场价：
43.9元/5斤

活动价：
39.9元/5斤
优惠截至 4月 15 日
23:59结束

▲扫码购买▲小编开箱秭归脐橙（样品拍摄）

超
级
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品

▲秭归脐橙瓣大多汁（样品实拍）

▲秭归脐橙可以轻松做到徒手榨汁（样品实拍）

武汉 热干面
5人份装 825g
特惠价:

39.9元起

热干面，湖北武汉的代表性美食，
是中国十大面条之一。

武汉人的一天，通常就是从一碗
热干面开始的，对它有着特殊的情
感。只要去过武汉，就对这种美食念
念不忘，但自己做或者叫外卖，都不是
那个味道。

这是一款来自品牌“食辰到”的热
干面。它的还原度很高，味道超正，拌
的时候，就能闻到扑鼻的芝麻香气，让
人食欲大开。入口也有浓郁的芝麻香
味，面条爽滑筋道，每一根都裹上了芝
麻酱，咸甜交加。

烹饪方法很简单，把水烧开，下面
条煮 6~8 分钟后捞出，再加入料包搅
拌。不同于其它拌面，热干面加了芝
麻酱，缺少水分，具有“干”的特点，容
易坨成一团。

所以煮完后要趁热搅拌、趁热
吃。拌面也有讲究，武汉当地有个说
法是：“三转九拌，越拌越香。”它的核
心要领就是多搅拌！吃之前搅拌，吃
完两口也要记得搅拌。这样一来防止
结块，二来让面条均匀地蘸上酱料，越
拌越好吃。

这款热干面是 5 人份的，内含挂
面、芝麻酱包、原味酱包、酸豆角包各5
袋。每包酱料的量，都是刚刚好的；如
果想吃更清淡些的，也可以少放点。

产
地
直
采

三峡
早春毛尖
125g
特惠价:

69元

洪湖 粉藕
5斤装
特惠价:

29.9元

湖北秭归的脐橙滞销了

这是一个甜蜜的忙，希望你能出手


