
5 月 15 日，湘赣边空竹

表演赛在醴陵举行。来自江

西萍乡，湖南长沙、株洲、湘

潭等地的八支队伍近三百人

齐聚状元洲，带来了 20 个精

彩节目，展示了非遗空竹等

技艺，赢得了现场观众和评

委的一致好评。
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本报讯（株洲晚报融媒体记者/刘平） 5 月 13 日

凌晨，参加过抗日战争、解放战争、抗美援朝战争的

老兵王伯安因病医治无效，不幸病逝，享年 96岁。

14岁时入伍打鬼子

王伯安于 1929 年 3 月出生，在兄弟姐妹中，排行

第七。出生地位于现渌口区淦田镇红石村。

“其二哥刚成家，妻子怀孕。”王伯安的儿子王虎

介绍，1943 年正值抗日战争时期，当时长沙已经历三

次长沙会战。1943 年 10 月，年仅 14 岁的王伯安顶替

其二哥被抓壮丁从军。

“‘我的满崽啊’。”王虎回忆，王伯安被抓壮丁

后，王伯安的母亲常在家唤其小名，盼其回家。由于

长年杳无音信，又有日军暴行、战场失利等消息传回

当地，不少人认为王伯安已发生不测，“不会回来

了”，建议王家人请道士做场法事，让其安息。

“奶奶坚决不同意，坚信她的‘满崽’还活着，”王

虎说，“直到 1955 年，奶奶才最终确认她的‘满崽’还

活着。”

当时，王伯安刚参加完新中国首次授衔，专门回

家乡探望。当时他身穿军装，被热情的乡亲们围着。

屡立战功，身上留有多处伤疤

根据王伯安的讲述及回忆，其被抓壮丁后的经

历慢慢被人揭晓。

1943年 10月，王伯安被抓壮丁后，跟随部队到了

江西鹰潭。在接受 2个月训练后，被编入国民革命军

第 26军 32师的辎重兵团，当了一名司号兵。

1945 年初，王伯安所在的部队驻扎通道县。同

年 4 月下旬，日军进攻怀化芷江，中国军队英勇还

击。王伯安在这场战斗中表现英勇，荣立战功，首次

受到嘉奖。

1947 年 3 月，国民革命军第 26 军在山东被中国

人民解放军击溃，王伯安所在部队向解放军投诚。

王伯安加入了中国人民解放军，成为一名解放军

战士。

1948 年 9 月，王伯安在济南战役中火线入党。

1948 年至 1953 年，先后随部队参加过济南、莱芜、泰

安、孟良崮、洛阳、开封、豫东、淮海、渡江等战役及抗

美援朝战争。多次荣立战功，其中二等功两次、三等

功四次、嘉奖多次，获解放奖章、抗美援朝纪念章、慰

问纪念章等。

“他说那颗子弹是日军‘三八大盖’打的。”王虎

回忆，在王伯安的大腿上有个槟榔大的伤疤，是抗日

战争期间留下的。在孟良崮战役中，王伯安的左手

手臂曾被子弹贯穿。在开封战役中，腰部被手榴弹

炸伤。

被授予上尉军衔

王伯安在战斗中不断历练、成长，在部队中担任

过班长、排长、连级参谋、指导员、副科长、科长、副政

委等职务。1955 年，新中国首次授衔，被授予上尉

军衔。

由于思乡心切，王伯安于 1979 年结束军旅生涯，

从部队转业回到株洲工作生活。于 1989年离休。

12人获评首届
“荷塘工匠”称号

本报讯（株洲晚报融媒体记者/旷昆红）
5月 16日，荷塘区举行首届“荷塘工匠”发

布仪式，5 年零投诉的“快递小哥”袁金

波、为企业每年节约上万元成本的磨床

操作多面手易维杰等 12 人获评“荷塘工

匠”荣誉称号。党的二十大代表、中车株

洲车辆有限公司制造二部电焊班长、全

国劳动模范、大国工匠、省总工会兼职副

主席易冉出席并为“荷塘工匠”颁奖。

此次活动以“最闪亮的你”为主题，

旨在全区各行各业一线职工中，选拔具

有工匠精神和精湛技能的高素质工匠人

才，在全社会大力营造崇尚技能、尊重人

才的浓厚氛围。

选树的 12 名“荷塘工匠”中，既有为

核心技术攻关作出突出贡献的工程师、

科研人员、技术骨干，也有人民教师、白

衣天使，还有厨师、快递员、汽修工。“快

递小哥”袁金波入职申通快递 5 年来，送

出快递近 60 万件，零投诉。他表示，“母

亲刚过完生日，这个荣誉是送给母亲迟

到的生日礼物。”深耕农业农机领域 20 余

年的宾纯，通过规模化种植、农机应用、

科学管理，实现粮食增产 200 吨、增收 52

万元，带动农户 100余人。

美达影城（5月17日）
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打日本鬼子，入朝抗美，参加新中国首次授衔

老兵王伯安走了，享年96岁

王伯安的军功章、纪念章等。 受访者供图

城区
项目

总成绩排名

及档次

奖 罚

第一责任人

直接责任人

荷塘区

第一名

（合格）

奖 100万元

区 长：

罗鹏程

分管副区长：

王 昆

芦淞区

第二名

（合格）

奖 60万元

区 长：

王 强

分管副区长：

刘 峰

天元区

第三名

（合格）

不予奖罚

区 长：

何 柢

分管副区长：

谌 华

石峰区

末 名

（合格）

罚 30万元

区 长：

石慧彬

分管副区长：

钟富强

4月份城市管理考核评价结果揭晓

4月份城区城市管理考核评价结果

本报讯（株洲晚报融媒体记者/伍靖雯 通讯员/城关） 根据《城区城市管理考核评价办法》，市城市管理委

员会办公室发布 4月份城市管理考核评价结果。

城市管理考评监督电话：28681872

转转热卤店内趣味小火车给顾客送菜。

刘芳 摄

时间还不到中午 12 点，位于芦淞

区的一家转转热卤店门口，就有不少

顾客在排队等位，店内已坐满了用餐

的消费者。

与一般的热卤店不同是，该店在

传统卤味的基础上，不断创新升级，采

用自助、回转传菜、趣味小火车送菜的

形式，以新消费情景打开新市场。

菜品回转、自助，人不动菜动

走进店内，记者发现消费者们一

人一锅，机器人送锅底，自助拿菜，边

转边卤，消费者们吃得不亦乐乎。

“转转热卤不是火锅，只是跨界借

用宽阔的火锅赛道，结合火锅和热卤

的特点，融合了回转寿司出餐模式，引

入了‘回转、自助’概念，为热卤获得更

多被消费者看见的机会。”该店负责人

袁成思介绍，消费者进入门店坐下，除

了锅底以及少部分牛肉需另点之外，

门店内几乎所有菜品都以“回转”模式

呈现在消费者面前，消费者按需挑选

菜品，人不动菜动。

所有菜品按照 U 字形旋转，

整体动线非常流畅，直接为顾客

节省了点餐时间，提升了就餐体

验感。

回转寿司最大的特色，除了

旋转上菜之外，还有按碟子计费，

不同颜色不同碟子，丰俭由人，性

价比非常高，这也是消费者喜爱

吃回转寿司的重要原因。

这家转转热卤店同样引入了

按 碟 计 费 这 个 关 键 。 袁 成 思 介

绍，青菜、卤味、肉类以及涮火锅

常有的丸子等，所有的菜品都被

盛放在不同颜色的碟子内，每一

个颜色代表一个价格，黄碟 3 元、

红碟 5元，棕碟 7元，丰俭由人。

特殊菜品如嫩肉、锅底等，则

单点单独计费，以趣味小火车形

式送到顾客相关位置上。

主打一人食
满足新消费需求

记者发现，转转热卤主打的

一人食场景，一人一锅。为配合

这种“独食”场景，确保一人食就

餐的舒适性，门店所有座位采用

的都是“面壁式”座位。

“纸巾筷子都安排在座位抽

屉里，非常顺手，每个座椅旁还有垃圾

袋，非常人性化。消费者随吃随走，无

需去刻意社交，极大地提高了门店的

翻台率。”袁成思表示，它满足的刚好

是后疫情时代，顾客既要品质又要面

子同时渴求丰富场景下的消费需求。

“有时候跟朋友聚会就会提议去

转转热卤，食材新鲜看得见，口味还能

自己选择。每人一个锅，互不打搅，人

均四五十元的消费，也非常亲民。”家

住天元区的李女士是一名转转热卤的

粉丝，“一人食的餐位，让人感受无拘

束。价格便宜、味道好，菜品选择多，

也不受用餐时间的限制，想吃就能去，

这种自由感太适合我们年轻人了。”

对于转转热卤的火爆，在袁成思

的意料之内。“因为在转转热卤人均 50

元左右的前提下，消费者多了很多选

择，而且几乎没浪费。每个人都可以

因为自己独特的选择而在盛香亭毫无

压力的大快朵颐。”

想吃的菜品太多，可胃口有限，每次只能挑一到两种菜品；左手端着

满满一盘菜，右手还要拿出手机进行结账，稍有不注意就会弄洒汤和菜；

排队选菜、排队结账耗时长……

这是不少白领、居民在餐厅、食堂就餐时会遇到的不便，不过，这样

的不便在华南红“智慧食堂”得到了有效解决。

150平方米的餐厅，只需5名服务员

何为“智慧食堂”？记者在现场注意到，整个食堂约 150平方米，可容

纳近 200位顾客同时就餐。而偌大的餐厅，只需 5名服务员，他们除了要

服务消费者，还要负责传菜、搞卫生等工作。

高效、便捷的背后，源自于这家餐厅的“智慧系统”。

记者发现，在选菜区域，装有番茄炒蛋、肉末茄子、糖醋小排等菜品

的“自助餐炉”一字排开。

与市面上常见的“自助餐炉”不同，该食堂选用的“自助餐炉”名为自

助称重计价取餐一体机，不仅有菜品恒温功能，而且还可通过灵敏传感

器精准计重，并在显示屏上实时显示菜品名称、价格等信息。

取餐的餐盘植入了芯片，用餐者每取一种菜品，数字化取餐结算系统都

会自动精准计量，并实现大数据营养分析，引导用餐人员吃得营养健康。

顾客只需在就餐时，手机扫描二维码，注册个人账户并绑定，此后，

便可直接在智能绑卡机处放置餐盘，取餐后，餐费会通过托盘信息记入

个人账户实时扣款，无需现场手机付款，省去了再次排队结账的步骤。

餐盘植入芯片，数字化结算，实现自动精准计量与大数据营养分析

……触目所及，科技感十足，每天都吸引了大批消费者用餐。

大数据对盘中餐做营养分析

“自助餐模式，吃多少拿多少，线上自动结算扣钱，实惠且方便。”白

领周女士对该食堂推出的“智慧称”“精准算”“线上结”的经营模式赞不

绝口。

健身达人小张则对智慧食堂的饮食结构分析比较感兴趣，“一餐摄

入多少热量，碳水化合物、蛋白质、膳食纤维、脂肪占比多少，打开用餐小

程序，显示得一清二楚，自己可以根据这些数据来合理调整饮食。”

“ 通 过‘ 自 主 选

菜、称重计费、智能结

算、无感支付’，让原

有的‘按份售卖’转变

成‘按克售卖’，让制

止餐饮浪费变得更科

学，也更智慧。”该店

负责人表示。

记者了解到 ，除

上述方便市民的种种

举措外，“智慧食堂”

的后台大数据还可方

便工作人员清晰查看

菜品数据，并根据菜

品排行榜、就餐高低

峰 期 来 合 理 调 整 菜

品，避免滞销菜品带

来的浪费。

同时 ，前端智能

设备既可保证菜品品

质，又可方便后端厨

师 实 时 监 控 菜 品 余

量，让食堂在有效减

少浪费的同时还能科

学、有序管理。

下一步 ，该智慧

食 堂 还 将 开 发 更 智

能、健康的功能，通过

身高、体重等数据分

析，可直接推荐用餐。

党的二十大报告提出，着力扩大内

需，增强消费对经济发展的基础性作用

和投资对优化供给结构的关键作用。

这两年，以潮流夜市、后备箱集市、社

区民生夜市、音乐角市集为代表的新型消

费场景加速涌现，激发了人们的消费热情。

随着消费需求越发多层次、多样化

与个性化，相应的，要通过数字赋能、商

旅文体融合等方式打造消费新场景，提

质升级消费环境、丰富消费内容，创新

消费业态和模式，促进新型消费，激发

消费活力。

智慧餐厅：
让用餐变得更“智慧”

市民在智慧餐厅用餐的饮食营养分析。

刘芳 摄

记者手记 新场景撬动新消费

转转热卤：菜品自动转到顾客眼前
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新“食”尚来啦当餐饮与数据相遇

科学技术从来没有像今天这样深刻影响我们的生活。
如今，人工智能正与互联网、大数据、云计算和物联网、5G通信技术等新兴信息技术相结合，悄然渗透社会生产生活诸多领域，给我们带来了意想不

到的变化。
我们突然发现，车、景区、小区、农贸市场、餐饮店等很多地方，突然变得有“智慧”了——
没有驾驶员，车、船照样能安全行驶；入住酒店，只需动动口，就能打开窗帘和电灯、调节空调温度；到餐饮店准备就餐，餐盘植入

芯片，实现自动精准计量与大数据营养分析……
近日，记者走访了我市几家餐饮店，体验各种舌尖上的“科技范”，感受餐饮业的新“食”尚。

株洲晚报融媒体记者/刘芳


